
Bestellschein für Veranstaltungen (Gastro & Vereine)
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 Im Schlangengarten 4 | D -76877 Offenbach | fax. +49 (0)6348 959 63 - 22 | mail info@flammkuchen-profi.de

Ich möchte  

Veranstaltung vom/bis/am  in (Ort): 

Ansprechpartner: Frau/Herr:      

Rechnungsadresse

Name: 

Str, Nr.: 

PLZ, Ort: 

Telefon/Fax: 

Lieferadresse

Name: 

Str, Nr.: 

PLZ, Ort: 

Telefon/Fax: 

Flammkuchen Oval (tiefgekühlt) ø ca. 29 x 36 cm  |  300g/Stück    Bestellmenge/Stück

Flammkuchen „nach Original Elsässer Art“ mit Schmand, Speck & Zwiebeln 

Flammkuchen „nach Griechischer Art“ mit Schmand, Hirtenkäse, Peperoni 

Flammkuchen „nach Nordischer Art“ mit Schmand, Wildlachs, Shrimps, Dill 

Flammkuchen „Süß“ mit Schmand, Äpfeln, Rosinen, Zimtzucker 

Flammkuchen mit Flammkuchencreme (Schmand) zum Selbstbelegen 

Teigplatten Art Flambé (zum Selbstbelegen) im Vakuumbeutel 

Belag/Brezeln Bestellmenge/Stück

Speck tiefgekühlt |  VE 2,5kg/5kg 

Speck-Zwiebel-Gemisch tiefgekühlt |  VE 2,5kg/5kg 

Creme, gekühlt 14 Tage haltbar |  VE 2,5kg/5kg 

Zwiebeln tiefgekühlt |  VE 2,5kg/5kg/10kg 

Laugenbrezeln Tiefkühl-Rohlinge | mit Brezelsalz  |  110g/Stück  |  VE 18/72 Stück 

Belag/Brezeln Bestellmenge/Stück

Speck tiefgekühlt |  VE 2,5kg/5kg 

Speck-Zwiebel-Gemisch tiefgekühlt |  VE 2,5kg/5kg 

Creme, gekühlt 14 Tage haltbar |  VE 2,5kg/5kg 

Zwiebeln tiefgekühlt |  VE 2,5kg/5kg/10kg 

Laugenbrezeln Tiefkühl-Rohlinge | mit Brezelsalz  |  110g/Stück  |  VE 18/72 Stück 

Belag/Brezeln Bestellmenge/Stück

Speck tiefgekühlt |  VE 2,5kg/5kg 

Speck-Zwiebel-Gemisch tiefgekühlt |  VE 2,5kg/5kg 

Creme, gekühlt 14 Tage haltbar |  VE 2,5kg/5kg 

Zwiebeln tiefgekühlt |  VE 2,5kg/5kg/10kg 

Laugenbrezeln Tiefkühl-Rohlinge | mit Brezelsalz  |  110g/Stück  |  VE 18/72 Stück 

Zubehör (leihweise) Bestellmenge/Stück

Doppelofen Profi mit 2 Fächern  |  Gewicht 15 kg 

Doppelofen Stone Typ F11C mit 2 Fächern |  Gewicht 30 kg  

Holzofen  

Servierbretter, rechteckig (Bitte beachten Sie, dass pro Ofen maximal 25 Bretter ausgeliehen werden.) 

Rollmesser (Bitte beachten Sie, dass pro Ofen maximal 1 Rollmesser ausgeliehen wird.) 

Ofenschieber (Bitte beachten Sie, dass pro Ofen maximal 1 Ofenschieber ausgeliehen wird.) 

Einstreichmesser (Bitte beachten Sie, dass pro Ofen maximal 1 Einstreichmesser ausgeliehen wird.) 

Holzbrettständer für 15 Flammkuchenbretter 

Brezelblech  

Verteilerbrett (3x230V zu 380V; 16A) 

Werbeschild mit Aufschrift“Flammkuchen“ 

Zubehör (zum kaufen) Bestellmenge/Stück

Flammkuchen-Pappteller (40x30 cm) |  VE 100 Stück 

Butterpapier 1 kg, ca. 200 Blatt  

Die bestellte Ware   am:

Die Rückgabe der Leihsachen erfolgt am: 
Bitte den Bestellschein vollständig ausfüllen, damit erleichtern Sie uns die Arbeit. Vielen Dank!
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